
Tàrtar de Salmó amb carxofes i cítrics
Petita truita de carxofes i alls tendres

Cruixent de carxofes del Baix Llobregat
Caneló d’ànec, foie i carxofes

Bacallà confitat amb el cor de la carxofa
 

Gelat de Ratafia i Cynar amb fruits vermells

Maridatge de plats amb els vins Clot dels Oms. d.o. Penedès

12 de Febrer 2018 al 12 de Març 2018

Carxofa
del Baix
Llobregat

Reserva ara al 936 532 015
o en www.palauvell.com


