MAMUT

BEACH CLUB

MENU NAVIDAD
Y SAN ESTEBAN

APERITIVO
Olivas gordal rellenas de gel de vermoth con chips vegetales
Pan de pagés con tomate de colgar, ajo y aceite virgen extra %
Terrina de foie micuit con tostadas
Rubia gallega curada

ENTRANTE

Saquitos de carn d’olla con escudella y pilota % @ @
Canelones de sant esteve con bechamel trufada % @ @

PRINCIPALES
Rodaballo al horno de lefaq, refrito de ajos tiernos y azafrdn,
con verduritas a la brasa @(]
o

Pollo de corral rustido al cava con setas, pasas y pifiones ﬁ@

PosTRE oE Navioad 5 () ()
Turrones neules y cava %
Vino blanco indispensable blanc (D.O. emporda)
Vino tinto indispensable (D.O. emporda)

Espumoso stars brut nature (D.O. cava)

Precio por persona 60€

% Gluten @ Crustdéceos O Huevo @ Lacteo ) X Pescado Soja @Cacohue’res
3 -
Frutos secos @? Moluscos Mostaza Sulfitos ﬁApio @% Sésamo Altramuces

mamutbeachclub - grupolancaster.com

Playa de les Filipinas (Viladecans)




MAMUT

BEACH CLUB

MENU FIN DE ANO

PARA COMPARTIR
Olivas Gordal rellenas de gel de vermouth y chips vegetales
Pan de pagés con tomate de colgar, ajo y aceite virgen extra %
Rubia gallega curada i
Ostra con su vinagreta trufada @
Zamburifas a la brasa con foie (/)
Steak tartar con Tue’rano

ENTRANTE
Crema de galeras, esféricos de aceite con albahaca y brotes tiernos H@@G @
PRINCIPAL

Lingote de presa ibérica confitada y acabada a la brasa, cremoso de manzana y
pera, con salsa de trufa @

PREPOSTRE
Gimblet texturizado
POSTRE
Cremoso de chocolate, cerezas y chantilly @ % O
A LAS 12

Turrones Yy neules con cava %

12 VVAS DE LA SUVUERTE
Vino blanco Indispensable Blanc (D.O. Emporda)
Vino tinto Indispensable (D.O. Emporda)
Espumoso Stars Brut Nature (D.O. Cava)

Precio por persona 100€

% Gluten @ Crustdéceos O Huevo @ Lacteo ) X Pescado Soja @Cacohuetes
3 -
Frutos secos @? Moluscos Mostaza Sulfitos ﬁApio @% Sésamo Altramuces

mamutbeachclub - grupolancaster.com

Playa de les Filipinas (Viladecans)




MAMUT

BEACH CLUB

MENU INEANTIL

APERITIVO
Virutas de Jamén y pan con tomate %

Chips de la casa
Croquetas de “Carn d’Olla” % O @

ENTRANTE
Canelones de rustido gratinados con polvo de parmesano % O @

PRINCIPAL
Solomillo de ternera con patatejas a la sartén %

POSTRE
Brownie de chocolate con helado de vainilla @ % @ @
o

Helado al gusto O @

Agua o refresco

Precio por persona 36<€

% Gluten @ Crustdéceos O Huevo @ Lacteo ) X Pescado Soja @Cocahue’res
A -
Frutos secos @p Moluscos Mostaza Sulfitos ﬁApio @97 Sésamo Altramuces

mamutbeachclub - grupolancaster.com

Playa de les Filipinas (Viladecans)




