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Benvinguda
Anguila fumada amb tomaquet sec, poma verda i oli d'oliva extra
Xarrups de pop amb crema de patata i pebre vermell de la Vera
Txipirons amb vinagreta de fonoll amb faves baby
i crema de moniato de Cal Joan
Llenties de puy amb cranc i cilantre

Sopa cremosa de peix i marisc del Mediterrani
amb llamantol i perfum de tofona

Bacalla confitat amb panses i bolets sobre crema de porros

Vede”q me|osor cﬁn’rc a baixa temperatura 30 hores i acompanyada
' \% amb suc especm’r i parmentier de moniato i gingebre

dre de xocolata i peres amb vi

Raims de la sort

Café i infusions

Vi Sumarroca Nostrat Blanc de Blancs
Vi Sumarroca Nostrat Noir de Noirs
Cava Sumarroca Brut Reserva
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amb el D) Gus Lightyear

Bossa de cotillé

Ressopé amb xocolata calenta i melindros

Preu: 110 Euros
Preu forfait (sopar + dormir + esmorzar): 150 Euros
(IVA inclos)
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