MENU ESPECIAL 47€

por persona

DE SAN VALENTIN 0 Gt

ENTRANTES*

Ensaladita con Gamba Roja Cocida en Agua de Mar y Seta de
temporada en escabeche

Carpaccio de Cecina de buey con Vinagreta de cebolla tierna y Parma
grana padano

Taco de Tartar de Salmén noruego con Alga wakame, Aguacate, Pico
de galloy Lima

PRINCIPAL

Magret de pato con Mango malaguefo a la vainilla, Quinoa rojay
Frutos silvestres

POSTRES

Bizcocho de Cacao con Cereza en texturas y Sorbete de frambuesa

BODEGA

Vino blanco Jose Pariente Verdejo. D.O. Rueda

Vino tinto Javier San Pedro Vallobera Crianza. D.O. Rioja
Agua, pan y café

Copa de cava de bienvenida y plato de trufas de sobremesa también incluidos

* Todos los entrantes estan incluidos
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