Menu San Valentin

(Todos los platos son a compartir)

Bienvenida, acomodacién y copa de Cava Brut Nature

Addn & Eva

Crema de parmesano y frambuesa en dos colores

Eros & Afrodita

Timbal de patata morada, pulpo con aceite de pimentdn y chimichurri de cilantro

Krishna & Shiva

Duo de pato y mango con aguacate y perlas citricas

Imhotep & Anaksunamun

Mar y montana
(tataki de canguro con picana de Black Angus & medallon de rape y langostino tigre)

Odin & Freyja

Coulant de chocolate y fresas en crema inglesa

*** Bebida incluida durante la cena ***

2 refrescos x persona
1 botella Cava Brut NoTu'reoAIsino &.Sordd /2 personas
1 botella de Vino Tir?’ro Rioja /2 personas
1 botella Vino Blonc(c)) Rueda /2 personas
1 sangria de Vino gCovo /2 personas

Cocktdil | Love Jazz

Margarita de fresa para acompanar la Jazz Session

Durante la velada disfrutaremos de una Jazz & Bolero Session en directo con la actuacion
de HIBISCUS TRIO. La sesion dard comienzo a las 21:30h y tendrd una duracion de 2 horas.

PVP 39€ IVA incl.

Tras la reserva deberd realizarse un ingreso o fransferencia de 10€ por persona en concepto
de paga y senal. Los datos para efectuar la paga y senal son:

IBAN: ESO6 0049 0329 7827 1220 5049 @ Concepto: SAN VALENTIN NOMBRE-Y-APELLIDO



