Menu degustacion para compartir

Primeros acompanados por La Bella verdejo DO Rueda

Timbal de salmon Noruego ahumado, manzana Fuji, patata asada y
vinagreta de citricos con eneldo

Coca de foie mi cuit con cebolla caramelizada a fuego lento
Yy micro mézclum picante

Segundos maridados con Bestia Roble DO Ribera del Duero
Caneldn de ternera e idiazabal con bechamel ahumada en haya
Solomillo de lechén a baja temperatura
, con reduccion de Guiness Draught y parmentier de batata
” con crujientes de patata violeta

Postre

Cgpa de Cava Brut Nature y brownie de chocolate blanco con
) nueces de Pecan y crispys de frambuesa

*Incluye agua, botella de vino y copa de cava

HOTEL

Solo cena 59€/persona prseiena



