GUIA SABORgDE LHORT 2017

Restaurants amb
Producte FRESC




La gastronomia del Baix Llobregat

En aguesta guia trobaras una seleccid de

restaurants de la comarca del Baix Llobregat Busca aquest distintiu
que treballen amb Producte FRESC. Una oferta per assaborir plats
gastronomica que et permetra degustar plats, de amb Producte FRESC!
['estil més tradicional o de la cuina més creativa,

on el Producte FRESC és el protagonista.

Els experts cuiners de la comarca han
desenvolupat al llarg dels anys una gastronomia

basada en un producte local, de proximitat i de AU UI

trobaras

temporada. Una cuina arrelada a la nostra terra,
per llepar-se els dits!
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Sabors de L' orta!

Els nostres restauradors us conviden a participar en
el sorteig d'un ment amb Producte FRESC del Parc
Agrari del Baix Llobregat per a dues persones.

www.turismebaixllobregat.com



Guia de restaurants
amb Producte FRESC

Passeig Maritim, 299 Pal. Ind. Ginesteres, s/n

Castelldefels Collbaté
Tel. 936367372 Tel. 337770015
Carles Soriano M. Carmen Carrillo
www.fosburycafe.es www.canllates.es
Passeig de [Església, 6 Passeig de [Església, 3-5 Masia Can Rafel s/n { C. Frederic Soler “Pitarra’, s/n
Abrera Begues Cervelld : Corbera de Llobregat
Tel. 93770 28 61 Tel. 936392779 Tel. 93 650 10 05 . Tel. 93 650 06 52
Felix Grau Oriol Ros Enric Roig Balbina Garcia
www.canrafel.net WWW.restaurantcasanostra.com

C. de [Església, 31Bis Passeig Can Vinyes, 12 C. Cornella Madern, 16 C. Mossen Joaguim Palet, 5
Castelldefels Castelldefels Cornella de Llobregat Cornella de Llobregat

\ \ Tel. 93 664 26 52 Tel. 93665 2132 Tel.93 376 4975 Tel.93 3777757
Manuel A. Ortiz Antonio Ponce Eva Davo Xavier Llanos

www.restaurantandalucia.com www.restaurantelefante.com www.eldivandelossentidos.com www.platscarnella.net



C. D'Angel Guimera, 45
El Papiol
Tel. 936731616

Jesus Navarro

www.4canyes.cat

C. Estany de la Magarola, 5-7
El Prat de Llobregat
Tel. 933793554

Maria Chaves

WW\Ww.mesoncortijo.com

C. Frederic Soler, 48
El Prat de Llobregat
Tel. 933703852

Rosa Farrés

www.lallunaenuncove.com

Pl Catalunya, 39-41
El Prat de Llobregat
Tel. 93 379 56 00

Susana Aragon

www.centricgastrobar.com

Narcis Monturiol, 24
El Prat de Llobregat
Tel.93 4783271

Yuri Rodriguez 665643 421

WWwWw.restauranteregust.com

C-31,km 191
El Prat de Llobregat
Tel. 9347316 16

Antonio Salguero 615453780

www.sanchez-casal.com

Av. Remoalar, 46
El Prat de Llobregat
Tel. 933788333

Joan Figueras

www.salleshotels.com
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Rambla Salvador Lluch, 19

R\ Gava

Tel. 93 463 77 50
Joan Campanya

www.anhelrestaurant.cat

C. Tellinaires, 47
Gava
Tel. 9385387 34

Mireia Pla

www.jellyfish.cat

C. dels Arbres, 5. Planta Baixa

‘N ) Esparreguera

Tel. 531593900

Raiil Alonso Paniagua

www.espai-terresllunyanes.com

Crta. de Gava a Begues,
km. 4600

Gava

David Cartoixa Tel. 93662 26 82

www.restaurantermitadebrugues.com

C. Calafell, 21-23
Gava
Tel. 336333570

Rafael Martin

www.lesmarines.com






C. Major, 36
Gava
Tel. 93662 66 52

Manel Armengol

wWwWw.major36.com

Ctra. de Corbera, km 13
La Palma de Cervelld
Tel. 9367209 14

Rafael Montoro

WWW.restaurantamarena.com

C. del Carril, 38
Molins de Rei
Tel. 93668 05 58

Joan Fernandez

www.restaurantlapat.cat

Santa Creu de Calafell, 96
Gava
Tel. 3363897 46

José Antonio Vilchez

www.tastamm.cat

C.Francesc Pujols, 4
Martorell
Tel.93 77558 45

Antonio Adamuz

www.lesvinyesrestaurant.com

C. Francesc Samaranch, 11
Molins de Rei
Tel. 93 668 7185

Manuel Puertas

www.samaranchpark.com

Fernando Gutiérrez

DelaCreu, 14
Sant Andreu de la Barca
. Tel. 9368232 54

José Aragdn

WWw\Ww.restaurantearagon.es

g, C. Castell, 1
i Sant Boi de Llobregat
A Tel. 9364007 00

Raul Parra

www.elcastell.com

Ctra. Santa Creu de Calafell, 73
Sant Boi de Llobregat
Tel. 336354072

www.grupdiversus.com/elrestaurantdedalt

C.Palau Vell, 6
Sant Andreu de la Barca
Tel. 93653 20 15

Josep Martin

www.elpalauvell.com

C. de Lluis Castells, 37
Sant Boi de Llobregat
Tel. 9322273 42

Albert Alguacil

www.elpoudelabeleta.com

Ronda San Raman, 151
Sant Boi de Llobregat
Tel. 93630 66 06

Albert Mendiola

WWW.marimaorena.es



C.Església, 1
Sant Climent de Llobregat
Tel. 9363798 56
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Edixon Manuel
Arjona

www.elcirerer.cat

Creu de Muntaner, 17
Sant Joan Despi
Tel. 93 4771050

]o Baixas

www.follia.com

C. Angel Guimera, 1
(Centre social El Mil.lenaril
( Sant Just Desvern
Aina Martin Tel. 9337189 87

www.brot.cat

C. Paca Farina, 20
Sant Climent de Llobregat
Tel. 33658 16 39

Gerard Solis

www.restaurantelraco.com

C. Antoni Gaudi, 10 Baixas
Sant Joan Despi
Tel. 934771307

Daniel Valles

www.solanarestaurant.com

Av. Industria, 12
Sant Just Desvern
Tel. 93499 03 42

Joan Mascaro

www.elmirador.cat

C. Riu, 50-52
Sant Viceng dels Horts
Tel. 93656 1002

Josep Sagrista

WWwWw.sagrista.net

Av. Santa Coloma, 18
Santa Coloma de Cervelld
Tel.9363404 32

.

Valenti Solé

ww\w.racocanvalenti.cat

Ctra. Barcelona, C-245, s/n
Viladecans
Tel. 93637 38 47

Domingo Morilla

www.calminga.net

C. Reixach, 16. Colonia Gell
Santa Coloma de Cervell6
Tel. 9363076 52

Carles Bermell

www.facebook.com/elcapritx

C.DelaPlana 14
Torrelles de Llobregat
Tel. 93683 08 68

Albert Perals

ww\w.restaurantadelit.com

Per a més informacio dels
restaurants del Baix Llobregat

que cuinen amb Producte FRESC,
consulteu: www.productefresc.cat



El Producte FRESC

El Consorci del Parc Agrari del Baix Llobregat crea el distintiu de
Producte FRESC amb l'objectiu d'identificar les fruites i verdures

roduides al Parc Agrari.
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5 raons per consumir Producte FRESC
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“ LA QUALITAT | EL SABOR D’ABANS
Sén productes collits en el punt optim de maduracié perque conservin el nivell optim de

sucres, vitamines i fibra, amb la maxima qualitat i sabor.

LA FRESCOR
Els productes frescos cansumits rapidament després de (a callita son els més rics en
vitamines i sals minerals.

L'ORIGEN | LA PROXIMITAT
Les fruites i verdures han estat conreades en ['entorn del Parc Agrari, garantia de gue els
productes no han sofert hores de transport en camio, avio o tren ni en cambra frigorifica.

LA TRADICIG
Sén productes canreats seguint el saber fer de moltes generacions de pagesos de llarga
tradicio professional i respectuosa amb (a salut de les persones i el medi ambient.

LA TEMPORALITAT
El nostre clima marca quines fruites i hortalisses tenim en cada estacid. Els productes de
temporada son productes de major gualitat i font de salut.
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