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de la Raça Prat a taula

Europea atorga amb l’objectiu de reconèixer i preservar els
productes alimentaris de major qualitat gastronòmica del
continent.

La campanya gastronòmica “El Pota Blava a la Carta” del
Baix Llobregat, recull aquest singular producte, de qualitat
i prestigi reconeguts, a les taules dels nostres restaurants,
cadascun dels quals ha elaborat una recepta en que el po-
llastre de la Raça Prat és el producte protagonista.

Convidem a tots els amants de la bona cuina a apropar-se
a l Baix Llobregat per assaborir aquest especial

pollastre que els nostres restauradors han
convertit en ingredient base de les seves
noves creacions.

EL POLLASTRE RAÇA PRAT

La Raça Prat, autòctona de la comarca, es
caracteritza pel seu color ros fosc, les potes
de color blau pissarra i la cresta senzilla
dentada. La cua del gall té plomes abundants

i caiguda cap enrere. La seva carn, de color
fosc i molt uniforme, és melosa i fina, i sense

greixos excessius.

Es crien a terra, amb una densitat de producció que
no supera els 8 animals per metre quadrat als galli-

ners i l’alimentació dels quals està basada en un mínim
del 80% de cereals, estant totalment prohibida la utilitza-

ció de factors de creixement, com antioxidants, espesants
o d’altres similars. L’edat mínima per sacrificar els pollas-
tres es situa entre els 120 i els 180 dies, i fins a 360 en el cas
dels capons.

Aquestes especials condicions de criança, molt diferents a
la d’altres pollastres, fan possible que el resultat final sigui
una carn gustosa, melosa i molt preuada pels restauradors.



CAL MINGO
Ctra. Barcelona  C-245, s/n
08840 Viladecans
Tel. 93 6373847
Canelons de pollastre de la Raça
Prat rostits amb bolets i amb
crema de foie i bacó

CALASANZ
RESTAURANT & HOTEL
Av. Barcelona, 36-38

08750 Molins de Rei
Tel. 93 6681639

Farcellet de
pollatre de la
Raça Prat
gratinat amb
parmesà

CASA
ANDALUCIA
Església, 31 Bis
08860 Castell-
defels

Tel. 93 6642652
Amanida de

vegetals amb pit de
pollastre de la Raça

Prat escabetxat i virutes
de foie

CASA NOSTRA
Frederic Soler «Pitarra», s/n

08757 Corbera de Llobregat
Tel. 93 6500652
Mandonguilles de Pollastre del
Prat amb llamàntol

CENT DIVUIT
Passeig Marítim, 118
08860 Castelldefels
Tel. 93 6360341
Pollastre de la Raça Prat amb
escamarlans i patata
emmascarada amb múrgoles

EL CAPRITX D'EN CARLES
BERMELL
Reixach, 16 (Colònia Güell)
08690 Santa Coloma de Cervelló
Tel. 93 6307652
Pollastre de la Raça Prat amb
caramel

EL MIRADOR DE SANT JUST
Av. Indústria, 12
08960 Sant Just Desvern
Tel. 93 4990342
Pollastre de la Raça Prat amb
camagrocs

EL PALAU VELL
Palau Vell, 6
08740 Sant Andreu de la Barca
Tel. 93 6532015
Trinxat de patata i perona amb
pollastre de la Raça Prat i crema
de ceps

EL RACÓ
Poca Farina, 20
08849 Sant Climent de
Llobregat
Tel. 93 6581639
Pollastre de la Raça Prat en suc

Restaurants participants

FOLLIA
Creu de Muntaner, 17
08970 Sant Joan Despí
Tel. 93 4771050
Pollastre de la Raça Prat, cabell
d’àngel i fava tonca

HIBISCUS DE CAN FISA
Bellavista, 1
08757 Corbera de Llobregat
Tel. 93 6500000
Pollastre de la Raça Prat
macerat a la pedra

HOTEL GOLF CAN RAFEL
Afores, s/n
08758 Cervelló
Tel. 93 6501005
Coca de pollastre de la Raça
Prat rostit amb prunes i pinyons

LA CANASTA
Pg. Marítim,  197
08860 Castelldefels
Tel. 93 6656857
Pollastre de la Raça Prat amb
arròs i escamarlans

MAJOR TRENTA-SIS
Major, 36
08850 Gavà
Tel. 93 6626652
Rodo de pollastre de la Raça
Prat farcit

MASIA CAN TINTORER
Camí de Can Tintorer, s/n
08750 Molins de Rei
Tel. 93 6681394
Mar i muntanya amb pollastre
de la Raça Prat

El Pollastre

L’excel·lent gastronomia del Baix
Llobregat és el fruit d’un acurat procés
que va de la recollida del bo i millor
de la seva terra fins a la transformació
en originals i suggeridors plats. La
comarca té una gran tradició agríco-
la que desenvolupada per la seva
pagesia ens permet gaudir d’uns
productes autòctons de merescuda
reputació i prestigi.

Un dels principals ingredients del
territori és el premiat pollastre de la
Raça Prat. També conegut com
“Pota Blava” pel característic blau
pissarra de les seves potes i
dits. El pollastre
i capó de la Raça
Prat és un dels
productes
autòctons
del Baix Llo-
bregat més
distingits
per les se-
ves carac-
terístiques
i qualitat. De
fet, és l’única
au d’aquesta
espècie de
tot l’estat es-
panyol que os-
tenta el segell
d’Indicació Geo-
gràfica Protegida,
distintiu que la Unió

PATI BLAU
Esplugues, 49
08820 El Prat de Llobregat
Tel. 93 4787731
Pollastre del Prat rostit amb
prunes i pinyons

PLATS
Mossèn Joaquim Palet, 5
08940 Cornellà de Llobregat
Tel. 93 3777757
“Nugets” de pollastre de la Raça
Prat amb escamarlans, cruixent
de patata i reducció de marisc

SAMARANCH PARK
Francesc Samaranch,  11
08750 Molins de Rei
Tel. 93 6687185
Pollastre de la Raça Prat
Samaranch
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